Badische Prädikatsweine im offenen Ausschank







€

2024  Weißer Burgunder * *, trocken Weingut AL Alexander Laible, Durbach
                    0,1l/0,25l 3,90/9,70
2024  Souvignier Gris, trocken, Weingut Glanzmann, Durbach (Biowein)


    0,1l/0,25l 3,90/9,70

2024  Durbacher Riesling, Ortswein, trocken, VDP Weingut Andreas Laible, Durbach                    0,1l/0,25l 4,20/10,50

2025  Rosé Pinot Noir & Cabernet Mitos, Weingut Köninger, Kappelrodeck (Biowein)
    0,1l/0,25l 3,90/9,70
2020  Oberkircher Spätburgunder, Vinum Nobile trocken, Oberkircher Winzer e.G. 

    0,1l/0,25l 3,40/8,30  

Unsere Aperitifempfehlungen
Holunderblütenessenz mit Oberkircher Pinot Sekt 

0,1l / € 5,50 
*****
2023 Riesling Sekt Brut Weingut Schloss Ortenberg
0,1l/ 5,80 €

Vorspeisen
Badische Festtagssuppe
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, 





    


                   7,50
Überbackene Schneckenrahmsuppe mit Weißbrot 






    8,80
Aufgeschlagene Bärlauchrahmsuppe  (veg)







    7,50
Gemischter Frühlingssalat mit Kräutern und Kracherle (veg)





    7,50
Garnelentöpfchen (Mit Barlauchpesto und Kirschtomaten gegrillte Garnelen)



   14,00

Vegetarische Gerichte

Bunte Frühlingsblattsalate mit Nüssen und Kernen und geschmolzenen Ziegenkäse


19,50

Auswahl von Frühlingsgemüse mit Kartoffelgratin






19,50

Bandnudeln in Kräuterrahmsoße mit Rahmpilzen und gehobeltem Parmesan



19,80

Hauptgerichte

Sraßburger Wurstsalat mit Bauernbrot








12,50

Bunte Frühlingssalate mit gegrillten Putenstreifen






18,50

Bunte Frühlingssalate mit gebratenen Edelfischen






23,50
Bandnudeln in Kräuterrahmsoße mit Streifen vom schottischen Lachs




19,80

Mit Bärlauchpesto gebratene Wolfsbarschfilet auf Ratatouillegemüse mit Bandnudeln


34,00
Gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat mit Rieslingsoße und Bandnudeln



32,50

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites






19,50

Engeltöpfchen (Überbackene Schweinemedaillons mit Rahmpilzen und Butterspätzle) [image: image2.jpg]


, 
29,50
Ochsenzunge in Burgundersoße mit buntem Gemüse und Bandnudeln [image: image3.jpg]


, 


27,50
Cordon Bleu vom Kalbsrücken mit Pommes Frites






31,50

Verschiedene Lendchen in leichter Pfefferrahmsoße, buntes Gemüse 




32,50

und Kartoffelkroketten

Rumpsteak vom Black Angus Rind mit Zwiebeln oder Kräuterbutter und Pommes Frites

32,50
Ragout vom Nesselrieder Reh mit Rahmpilzen. Butterspätzle und Preiselbeeren [image: image4.jpg]


, 

28,50
In Kräuterjus geschmorte Kalbsbäckchen mit buntem Gemüse und Kartoffelgratin


32,50


Desserts

Creme Brulée von der Tahiti-Vanille mit kleinem Beerenkompott




9,80
Mousse von der Valrhona Schokolade mit Grand-Marnier-Parfait



             10,50
Dreierlei hausgemachte Sorbets auf Südfrüchten






9,80
Parfait vom hausgebrannten Schwarzwälder Kirschwasser mit glasierten Sauerkirschen
             10,50

Rhabarberkompott mit Limetten-Joghurt-Sorbet






9,80
